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1. МЕТА ТА СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ
1.1 Програма-передумова розроблена відповідно до потреб здійснення виробничої діяльності харчоблоку Баришівського НВК та реалізації вимог стандартів НАССР.
1.2 Програма-передумова системи НАССР передбачає планування та стан комунікацій (вентиляції, водопроводів водопостачання та водовідведення, електро- та газопостачання, освітлення охоплює процеси направлені на уникнення перехресного забруднення.
1.3 Програма-передумова враховує потенційні джерела зараження, описує заходи, направлені на усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів до прийнятного рівня шляхом належного планування та організації потоків руху.
1.4 Положення програми-передумови є обов’язковими для ознайомлення та виконання співробітниками всіх структурних підрозділів Суб’єкта господарювання.
1.5 Локальну відповідальність за усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів в структурних підрозділах Суб’єкта господарювання, несуть керівники підрозділів. 
1.6 Загальну відповідальність за усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів до прийнятного рівня шляхом належного планування та організації потоків руху у Суб’єкта господарювання покладено на керівника групи безпечності.
2.  ПРИЙНЯТІ СКОРОЧЕННЯ

	Абревіатура/скорочення
	Розшифровка

	Суб’єкт господарювання
	Назва Баришівський НВК

	ПП
	Програма-передумова - базові умови і діяльність (що відносяться до безпеки харчових продуктів) необхідні для підтримки гігієни навколишнього середовища по всьому харчовому ланцюгу, прийнятною для виробництва, обігу та постачання безпечних кінцевих продуктів і безпечних харчових продуктів для вживання людиною

	НАССР
	Система аналізу ризиків і критичні контрольні точки (английская абревіатура – Hazard Analysis and Critical Control Point)

	Група безпечності харчових продуктів
	Робоча група по розробці та забезпеченню функціонування системи управління безпечності харчових продуктів (група безпечності харчових продуктів)

	ХП
	Харчовий продукт

	НЧ
	Небезпечні чинники - біологічні, хімічні або фізичні речовини в харчовому продукті, або стан харчового продукту, який потенційно здатний спричинити негативний вплив на здоров'я

	Б, Ф, Х
	Біологічні, фізичні, хімічні небезпечні чинники



3. Створені умови:
3.1. Система водопостачання –централізована від міської мережі. Стан водогінної мережі – задовільний.
3.2. Система каналізування –централізована (від міської мережі, Стан мережі водовідведення – задовільний.
Підлога у приміщеннях  харчоблоку має ухил у каналізацію (зливні трапи з нахилом підлоги до отвору трапу не менше 0,03 %) або інші технологічні рішення, які дозволяють забезпечити чистоту приміщень. Отвори трапу закриті решітками.
3.3. Системи вентиляції – природна та штучна припливно – витяжна.
3.3.1. Природна вентиляція приміщень здійснюється через вентиляційні канали, які розташовані в приміщеннях харчоблоку допоміжних та побутових, є доступними для очищення. 
3.3.2. На харчоблоці облаштована окрема система припливно-витяжної вентиляції в справному стані.
3.3.3. Конструкції притяжної системи вентиляції встановлена так, що фільтри є легкодоступними для очищення.
3.3.4. Організовано систематичний огляд, очищення від забруднення – 2 рази на рік та за потребою.
3.3.5. Ризики виникнення забруднення харчових продуктів від повітря - виключено
3.4. Системи електропостачання – централізоване;
3.5. Системи освітлення – природне і штучне. Створені умови забезпечують належне освітлення, та не створюють загрози забруднення:
3.5.1.Виключено розміщення світильників над плитами, технологічним обладнанням, виробничими столами.
3.5.2. Освітлювальні прилади в приміщеннях харчоблоку захищені захисною арматурою.
3.5.3. Лампи, що перегоріли, підлягають своєчасній заміні. Також заміні підлягають люмінесцентні лампи, які під час роботи створюють шум, миготіння та стробоскопічний ефект.
3.5.4. Несправні, перегорілі люмінесцентні лампи збирають у спеціальну тару - герметично закриті металеві ємності, контейнери, які зберігають у спеціально відведених ізольованих технічних приміщеннях.
3.6. Періодичність технічного обслуговування затверджується щороку з оформленням Плану технічного обслуговування (Ф-03).
4. У разі виникнення невідповідності вимогам вентиляції, водопроводів водопостачання та каналізування, електро- та газопостачання, освітлення тощо – зробити запис в Журналі інженерно-технічних робіт (Ж-04), повідомити керівнику.
Відповідальним привести у відповідність до вимог (за необхідності забезпечити своєчасну заміну), зробити запис в журнал про виконання, (при потребі надати Акти виконаних робіт).
5. На випадок виникнення ситуації щодо припинення електропостачання на харчоблоці наявний резервуар гарячого водопостачання (бойлер). 
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