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Ж-01
Журнал санітарного стану харчоблоку

	
Дата
	Зауваження по санітарному стану харчоблоку
	Запропоновані заходи щодо усунення невідповідності
	Відповідальний/підпис
	Відмітка про виконання (усунення невідповідності)
	Примітка

	
	
	
	
	
	



Ж-02
Журнал періодичності прибирання

	Дата
	Зона/обладнання 
	Періодичність
	Метод прибирання
	Підпис відповідального виконавця
	Підпис контролюючого
	Примітка

	
	
	
	
	
	
	



Ж-03
Журнал обліку використання дезінфекційних засобів

	Дата 
____________
	Кількість використаного засобу для робочого розчину, шт/ мл
	Концентрація, %
	Кількість використаного робочого розчину, л
	Зона використання
	Підпис відповідального виконавця
	Примітка

	Використано за день
	 
	 

	Залишок
	 
	 



Ж-04
Журнал інженерно-технічних робіт
	
Дата
	Опис невідповідності
	Дата усунення невідповідності
	Підприємство по виконанню робіт/ підпис виконавця
	Підтверджуючий документ (контроль виконаних работ)

	
	
	
	
	




Ж-05
Журнал обліку і контролю засобів вимірювальної техніки

	№ з/п
	Найменування приладу
	Реєстраційний номер
	Зона
	Дата повірки
	Періодичність повірки
	Дата наступної повірки/заміни
	П.І.Б. відповідального
	Підпис
	Примітки

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Ж-06
Журнал контролю температури та вологості у виробничих приміщеннях

	Дата 
	Приміщення
	Показники температури
	Показники вологості
	Виконавець, підпис

	
	
	
	
	



Ж-07
Журнал здоров’я працівників харчоблоку

	№ з/п
	Дата
	Прізвище, ім’я, по батькові
	Особистий підпис працівника про відсутність дисфункції кишечнику і гострих респіраторних інфекцій
	Підпис медичної сестри про відсутність гнійничкових захворювань

	
	
	
	
	



Ж-08
Журнал навчання персоналу щодо гігієни

	Гігієнічне навчання персоналу 

	Дата
	Тема гігієнічного навчання
	Посада 
/П.І.Б.)
	Підпис про проходження навчання
	Доповідач/
П.І.Б.
	Підпис доповідача
	Примітка (пропозиції до наступної теми /або потреба знань)

	
	
	
	
	
	
	




Ж-09
Журнал обліку утворення та руху відходів

	№ з/п
	Дата утворення відходів
	Найменування відходів
	Джерело утворення відходів
	Кількість утворення відходів
	Вивезено (передано на інші підприємства), тонн
	Дата вивезення відходів
	Прізвище та підпис відповідального працівника

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8



Ж-10
Журнал переліку та оцінки постачальників 

	№
з/п
	Найменування постачальника
	Адреса, контактні телефони
	Найменування сировини, матеріалів
	Дата включення до Переліку
	Дата виключення з Переліку
	Причина виключення постачальника з Переліку

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7



	Рейтингова категорія 
(П – пріоритетний,  О – основний,
 Р – резервний)
	Наявність претензій та зауважень до постачальника та його продукції
	Оцінка постачальника за 5-ти бальною шкалою 
(1 бал - "незадовільно", 5 балів - "відмінно")
	загальний бал оцінення

	
	
	Якість сировини
	Своєчасне надання відповідних документів
	Цінова політика
	Спосіб доставки
	Відношення постачальника до претензій
	ІНШЕ
	

	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16









Ж-11
Журнал бракеражу сирих продуктів

	№ з/п
	Назва продукту
	Звідки отримано
	Дата, час надходження
	№ супровідної документації (ТТН)
	Кількість продукту (кг, л, шт.)
	Термін реалізації (у супровідному документі постачальника або виробника)
	Дата реалізації продукту , кількість
	Оцінка якості продукту
	Підпис медпрацівника (членів бракеражної комісії)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Ж-12
Журнал бракеражу готових продуктів

	Дата
	Назва страв за прийомами їжі, з них дієтичних страв
	Вихід страв
	Підпис медпрацівника про доброякісність та дозвіл до видачі кожної страви окремо
	Примітка (відмітка у разі заміни)

	
	
	Теоретичний за меню-розкладкою
	Фактичний
	
	

	
	
	
	
	
	



Ж-13
Журнал пошкоджень пластику, скла та виробів з деревини.

	Дата
	Виробничий цех (ділянка)
	№ акта
	Факт пошкодження
	Корегуюча дія
	Контроль виконання коригувальних дій
	Підпис, ПІБ та посада відповідального

	
	
	
	
	
	
	









Ж-14
Журнал проведення моніторингу і шкідників

	Пастка №
	Пн
	Вт
	Ср
	Чт
	Пт
	Сб
	Нд
	Вжиті заходи
	Підпис перевіряючого

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Ф-01
Бланк контролю температури в холодильній камері № _____

	Місяць _________________ ________ рік

	Час
	Дата

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31

	9.00
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	підпис
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.00
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	підпис
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



[bookmark: _Hlk35952012]Ф-02
Графік приготування робочого розчину «_______________________»

	Дата
	«_____________________», мл
	Вода, мл
	контролюючий, підпис

	
	
	
	



Ф-03
План технічного обслуговування
	Зона / обладнання
	Необхідні роботи
	Планова дата
	Дата виконання
	Виконавець, підпис

	
	
	
	
	



Ф-04
Розгорнутий лист проходження медичних оглядів

	№ з/п
	П.І.Б.
	Посада
	Номер медичної книжки
	Установа,
де пройдено медичний огляд
	Дата проходження медичного огляду
	Дата наступного проходження медичного огляду
	Примітка

	
	
	
	
	
	
	
	



Ф-05
ЗОШИТ обліку відходів

	Продукт
	Дата надходження
	Дата використання
	Вага брутто
	Вага нетто
	% відходів
	Підпис кухаря, медсестри, керівника

	
	
	
	
	
	
	



Ф-06
ЗАЯВКА на продукти
Постачальнику _______________________ 
на продукти харчування та продовольчу сировину 
на "_____"_______________ 20___ року 
 Заклад ______________________________

	№
	Продукти
	Кількість продукту
	Заміна продукту
	Видано продукту (кількість)
	Повнота виконання заявки (%)
	Примітка

	
	
	
	
	
	
	









[bookmark: _Hlk35952939]Ф-07
Бланк контролю вхідної сировини
	Назва сировини
	

	Дата приймання
	
	
	
	
	

	Серія (партія) №:
	
	
	
	
	

	Видаткова накладна №
	
	
	
	
	

	Кількість (кг)
	
	
	
	
	

	Дата виробництва: 
	
	
	
	
	

	Термін придатності: 
	
	
	
	
	

	Виробник / постачальник
	
	
	
	
	

	Наявність сертифікату 
	
	
	
	
	

	Контроль здійснюється відповідно до нормативної документації 
	

	Показники якості/термін визначення
	Характеристики та норми
	інше
	інше
	інше
	інше
	інше

	Органолептика
	
	
	
	
	
	

	Сировина відповідає /
не відповідає
	
	
	
	
	
	

	Відповідальна особа:
	
	
	
	
	
	



Ф-08
КНИГА складського обліку 

	Дата отримання продукту
	Вид продукту
	№ супровідного документа (ТТН)
	Від кого отримано
	Кількість отриманого продукту
	Видано продукту
	Залишок продукту (кількість)
	Підпис матер. відповідальної особи

	
	
	
	
	
	кількість
	дата
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


[bookmark: o1096]Заповнює комірник (завгосп). 

[bookmark: _GoBack]
Ф-09
Примірне двотижневе меню

	№ карти
(згідно картотеки страв)
	Назва страви
	Ясла
	Сад

	
	
	Вихід
	Калорійність
	Вихід
	Калорійність

	
	Сніданок
	
	
	
	

	
	Обід
	
	
	
	

	
	Полуденок
	
	
	
	



Ф-10
КАРТКА-РОЗКЛАД СТРАВИ 
(для картотеки страв)

ЗАТВЕРДЖЕНО 
Керівник дошкільного навчального закладу 
М.П. __________ підпис
Найменування страви: 

	Продукт
	Маса бруто
	Маса нетто
	Хімічний склад
	Енергетична цінність

	
	
	
	білки
	жири
	вуглеводи
	

	
	
	
	
	
	
	


Технологія приготування страви:

Ф-11
Контрольний лист за режимом прибирання

	Зона / обладнання
	Пн
	Вт
	Ср
	Чт
	Пт
	Сб
	Нд
	Вжиті заходи / дії / примітки
	Підпис перевіряючого
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