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1 МЕТА ТА СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ 

1.1 Програма-передумови розроблена відповідно до потреб здійснення виробничої діяльності харчоблоку Баришівського НВК (далі – Підприємство) та реалізації вимог стандарту НАССР.
1.2 Програма-передумови встановлює єдиний порядок робіт із складування та зберігання сировини, матеріалів і готової продукції Підприємства.

1.3 Положення програми-передумови є обов'язковими для ознайомлення та виконання посадовими особами Підприємства, які задіяні у вищезгаданих  процесах.

2 Терміни, визначення та скорочення

	Абревіатура/
скорочення
	Розшифровка

	ПП
	Програма-передумова - базові умови і діяльність (що відносяться до безпеки харчових продуктів) необхідні для підтримки гігієни навколишнього середовища по всьому харчовому ланцюгу, прийнятною для виробництва, обігу та постачання безпечних кінцевих продуктів і безпечних харчових продуктів для вживання людиною

	НАССР
	Система аналізу ризиків і критичні контрольні точки (английская абревіатура – Hazard Analysis and Critical Control Point)

	Група безпечності харчових продуктів
	Робоча група по розробці та забезпеченню функціонування системи управління безпечності харчових продуктів (група безпечності харчових продуктів)

	ХП
	Харчовий продукт

	НЧ
	Небезпечні чинники - біологічні, хімічні або фізичні речовини в харчовому продукті, або стан харчового продукту, який потенційно здатний спричинити негативний вплив на здоров'я

	Б, Ф, Х
	Біологічні, фізичні, хімічні небезпечні чинники


3 Встановлена відповідальність

3. Відповідальність за належне складування та зберігання сировини, допоміжних та пакувальних матеріалів, в тому числі контроль дотримання встановлених вимог щодо умов її зберігання (температура, вологість та інше) покладено на комірника НВК.

3. Відповідальність за належне складування та зберігання готової продукції, в тому числі контроль дотримання встановлених вимог щодо умов її зберігання (температура, вологість та інше) покладено на завідуючого складом готової продукції.

3. Додатковий контроль дотримання положень даної програми-передумови здійснюють члени групи безпечності

3. Загальний контроль дотримання положень даної програми-передумови здійснює керівник групи безпечності.

4 ПОРЯДОК ПРОВЕДЕННЯ РОБІТ

1.1 Загальні положення

1.1.1 Підприємство вживає заходи щодо збереження та підтримання належної якості сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції на всіх етапах виробничого процесу.

1.1.2 Умови зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції щоденно контролюються на відповідність вимогам НД та інших встановлених вимог.

1.1.3 Пакування, складування та зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції здійснюється у відповідності з вимогами нормативних документів на продукцію.

1.1.4 Всі складські приміщення, де зберігається сировина, допоміжні матеріали та готова продукції, оснащені повіреними та ідентифікованими засобами вимірювальної техніки (гігрометрами, термометрами, тощо). Відповідна температура повітря та вологість на складах зберігання продукції контролюється за допомогою гігрометра психометричного.

1.1.5 Порядок ідентифікації та періодичність повірки засобів вимірювальної техніки, що забезпечують достовірність вимірювань на складах, проводиться відповідно до настанови з використання.

1.2 Визначення умов зберігання 

1.1.1 Оптимальні умови та терміни зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції визначені маркуванням, що нанесена на продукції, та додатково нормативною документацією, згідно якої виготовлено продукт.

1.1.2 Члени групи безпечності аналізують усі вимоги до умов зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції та визначають загальні допустимі норми по температурі та вологості для кожного з приміщень. 

1.1.3 Результати критичного аналізування групою безпечності умов та термінів зберігання продукції знаходять своє відображення у відповідних пам’ятках, що містяться в Бланку контролю температури в холодильних камерах (Ф-01). Інформація під підпис доводиться до відома відповідальних осіб, що контролюють умови зберігання. 

1.1.4 Контроль актуальності інформації в пам’ятках здійснюють члени групи безпечності. 

1.1.5 Сировина з умовами зберігання -18 ОС зберігається в морозильній камері № 1,
сировина з умовами зберігання 0 - -5 ОС зберігається в морозильній камері № 2,
сировина з умовами зберігання 0 - 5 ОС зберігається в холодильній камері № 2,
сировина з умовами зберігання 5 – 12 ОС зберігається в холодильній камері № 3,
сировина з умовами зберігання до 25 ОС зберігається в камері № 3,
і т.д.
готова продукція зберігається в холодильній камері № 3.
На упаковках (тарі) розміщується інформація в довільній формі, в якій міститься назва, кількість та кінцевий термін придатності продукції, що зберігається. Відповідальні за актуальність інформації в __________________. 

1.3 Контроль дотримання умов зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції

3.3.  Контроль умов та термінів зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції в процесі здійснюється постійно в процесі виробничої діяльності. Всі співробітники Підприємства несуть відповідальність за неповідомлення керівника групи безпечності або членів групи безпечності про будь-які відхилення або порушення встановлених вимог.

3.3.  Контроль температурних режимів і відносної вологості повітря в процесі зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції в складських приміщеннях здійснюється щодня на початку зміни встановленими відповідальними особами на кожній дільниці з обов’язковою реєстрацією отриманих даних в Журнал контролю температури та вологості у виробничих приміщеннях (Ж-06). 

3.3.  Вибірковий контроль дотримання встановлених умов та термінів зберігання сировини здійснюють члени групи безпечності та керівники структурних підрозділів під час відвідання відповідного приміщення, де зберігається сировина, допоміжні матеріали та готова продукція. 

3.3.  Відповідальна особа щоденно здійснює додатковий контроль температури, вологості, ведення Журналів та достовірність записів у них.

3.3.  В разі виявлення порушень або відхилень складається Акт невідповідності, який містить назву складу, причини виявлених порушень, заходи по їх усуненню, коригувальні дії, відповідальних осіб та терміни впровадження коригувальних дій. Інформація своєчасно доводиться до відома керівника групи безпечності та директора, який приймає рішення про подальше використання сировини/пакувальних матеріалів або реалізації готової продукції. Акти по всіх виявлених невідповідностях щодо умов зберігання сировини, допоміжних матеріалів та готової продукції зберігаються у директора.
3.3. Сировина/допоміжні матеріали/готова продукція відносно якої виявлено відхилення, повинна бути відповідно промаркована, відставлена в окремо виділене місце до прийняття рішення про її подальше використання.
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