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1. МЕТА ТА СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ
1.1 Програма-передумова розроблена відповідно до потреб здійснення виробничої діяльності харчоблоку Баришівського НВК та реалізації вимог стандартів НАССР.
1.2 Програма-передумова системи НАССР передбачає контроль здоров’я та гігієну персоналу охоплюючи процеси направлені на уникнення перехресного забруднення.
1.3 Програма-передумова враховує потенційні джерела зараження, описує заходи, направлені на усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів до прийнятного рівня шляхом належного планування та організації потоків руху персоналу.
1.4 Положення програми-передумови є обов’язковими для ознайомлення та виконання співробітниками всіх структурних підрозділів Суб’єкта господарювання.
1.5 Локальну відповідальність за усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів в структурних підрозділах Суб’єкта господарювання, несуть керівники підрозділів. 
1.6 Загальну відповідальність за усунення або зменшення ризику перехресного забруднення харчових продуктів до прийнятного рівня шляхом належного планування та організації потоків руху у Суб’єкта господарювання покладено на керівника групи безпечності.
2.  ПРИЙНЯТІ СКОРОЧЕННЯ

	Абревіатура/скорочення
	Розшифровка

	Суб’єкт господарювання
	Назва Баришівський НВК

	ПП
	Програма-передумова - базові умови і діяльність (що відносяться до безпеки харчових продуктів) необхідні для підтримки гігієни навколишнього середовища по всьому харчовому ланцюгу, прийнятною для виробництва, обігу та постачання безпечних кінцевих продуктів і безпечних харчових продуктів для вживання людиною

	НАССР
	Система аналізу ризиків і критичні контрольні точки (английская абревіатура – Hazard Analysis and Critical Control Point)

	Група безпечності харчових продуктів
	Робоча група по розробці та забезпеченню функціонування системи управління безпечності харчових продуктів (група безпечності харчових продуктів)

	ХП
	Харчовий продукт

	НЧ
	Небезпечні чинники - біологічні, хімічні або фізичні речовини в харчовому продукті, або стан харчового продукту, який потенційно здатний спричинити негативний вплив на здоров'я

	Б, Ф, Х
	Біологічні, фізичні, хімічні небезпечні чинники



3. Правила поведінки впроваджено:
3.1. В закладі наявна медична сестра, або відповідальна особа (призначена наказом) для контролю;
3.2. Створені умови для дотримання особистої гігієни персоналом:
- рукомийники забезпечені холодною та гарячою проточною водою;
- біля рукомийників наявні мило, деззасіб для обробки рук, рушники, інструкція для миття та обробки рук;
- забезпечені санітарним та спеціальним одягом.
3.3. Персонал харчоблоку повинен бути охайно одягненим та перебувати у приміщеннях закладу в змінному взутті.
3.4. Санітарний одяг (халати, фартухи, хустки, ковпаки) замінюється при забрудненні.
3.5. Персоналу харчоблоку забороняється курити тютюнові вироби, вживати алкогольні напої у приміщеннях та на території навчального закладу. 
3.6. У санітарному одязі забороняється: виконувати роботи з прибирання приміщень; заходити та перебувати в туалеті; виходити на вулицю; знаходитись у цьому одязі в інших приміщеннях, поза місцем харчування дітей.
3.8. Після закінчення робочого дня персонал повинен прибрати робоче місце. 
3.9. Категорично забороняється перебування працівників на робочому місці із симптомами інфекційних хвороб. При підозрі на захворювання вони підлягають обов`язковому відстороненню від роботи.
3.11. Впродовж карантину з приводу підвищення захворюваності населення на грип і гострі респіраторні вірусні інфекції на харчоблоці закладу повинен дотримуватися масковий режим.
4. Категорично забороняється:
В освітньому закладі: На харчоблоці виготовляти харчову продукцію не для потреб навчального закладу та використовувати приміщення не за призначенням (святкування весіль, днів  народжень  тощо).  
В школі: Забороняється використання приміщень харчоблоку, їдалень, роздаткових, буфетів не за призначенням.

5. Медичний огляд.
5.1. Всі працівники закладу, в тому числі працівники харчоблоку, повинні проходити обов'язкові медичні огляди та мати особисті медичні книжки єдиного зразка (пп.114 п.11 санітарних норм). 
5.2. Особисті медичні книжки зберігаються у медичного працівника або у особи, яка закріплена наказом керівника (директора) є відповідальною за їх зберігання.
5.3. Працівники, які своєчасно не пройшли обов`язковий медичний огляд, а також ті, що мають протипоказання згідно записів в Журналі здоров’я (Ж-07) до роботи не допускаються.
5.4. Медична сестра повинна вести розгорнутий лист проходження персоналом обов’язкових медичних оглядів.
6. Забезпеченість:
6.1. Заміна санітарного та спеціального одягу здійснюється у міру забруднення.
6.2. Персонал їдалень (роздаткових, буфетів) повинен бути забезпечений санітарним і спеціальним одягом та необхідними умовами для додержання правил особистої гігієни. Для персоналу харчоблоку закладу повинно бути не менше 3 комплектів санітарного одягу на одного працівника.
6.3. Санітарний одяг для робіт, що пов’язані з організацією харчування повинен бути промаркований, також промаркований спеціальний одяг для прибирання приміщень.
6.4. До санітарного одягу відносяться халати, фартухи, хустки, ковпаки, до спеціального - халати темного кольору, рукавички гумові, гумове взуття.
6.5. Спеціальний одяг для прибирання приміщень класних осередків і туалетів необхідно маркувати, використовувати за призначенням.
6.6. У санітарному одязі забороняється: виконувати роботи з прибирання приміщень; заходити та перебувати в туалеті; виходити на вулицю; знаходитись у цьому одязі в інших приміщеннях, поза місцем харчування дітей.
6.7. Забороняється застібати санітарний одяг шпильками, голками та зберігати у кишенях різні сторонні предмети. 
6.8. Перед відвідуванням туалету санітарний одяг необхідно залишати на вішалці поруч із дверима туалету. 
6.9. Після відвідування туалету персонал повинен обов`язково мити руки, а працівники харчоблоку після миття рук повинні проводити їх дезінфекцію препаратами, дозволеними до використання.
Правила зберігання:
6.11. Санітарний одяг необхідно зберігати на вішалці поруч з буфетною.
6.12. Роботи, пов’язані з організацією харчування дітей, у тому числі сервірування столів, отримання та порціонування готових страв, годування дітей, прибирання обідніх столів, миття посуду тощо, проводяться в санітарному одязі (білий або світлий халат, фартух з тканини для отримання та видачі їжі, косинка, ковпак, фартух з полімерних матеріалів для миття посуду).
6.13. Спеціальний одяг зберігається окремо, так само, як інвентар для прибирання (відра, швабри, серветки).
Прання санітарного та спеціального одягу:
6.14. в НВК  здійснюється у відокремленому місці в пральній замочення по мірі забруднення одягу.
[bookmark: _GoBack]7. Система допуску до роботи впроваджено: 
7.1. У кожного працівника повинна бути особова медична книжка з пройденим вчасно медичним оглядом.
7.2. Перед початком роботи працівники харчоблоку особисто розписуються у Журналі здоров'я працівників харчоблоку (Ж-07) про відсутність дисфункції кишечнику та гострих респіраторних інфекцій. 
7.3. Медичний працівник контролює наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку та засвідчує в Журналі здоров'я працівників харчоблоку (Ж-07), своєчасність проходження медоглядів (особисті медичні книжки) згідно плану (Ф-04) та відповідність санітарного одягу.
7.4. Не допускаються до роботи:
- працівники, які своєчасно не пройшли обов`язковий медичний огляд, 
- працівники, що не ознайомлені з Регламентом до роботи;
- працівники, які не пройшли навчання з питань гігієни персоналу;
- працівники із симптомами інфекційних хвороб.
7.5. Категорично забороняється перебування працівників на робочому місці із симптомами інфекційних хвороб, при підозрі на захворювання вони підлягають обов`язковому відстороненню від роботи.
7.6. Впродовж карантину з приводу підвищення захворюваності населення на грип і гострі респіраторні вірусні інфекції на харчоблоці закладу повинен дотримуватися масковий режим.
7.7. Вхід до приміщень харчоблоку заборонено стороннім особам, за виключенням осіб, які здійснюють контроль або нагляд відповідно до законодавства за умови використання ними санітарного одягу.
8. Категорично забороняється під час роботи харчоблоку проведення ремонтних робіт. Після проведення будь-яких ремонтних робіт на харчоблоці необхідно проводити генеральне прибирання приміщень (незалежно від графіка прибирань). 
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